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ACIDESA TOTAL: 5,7 g/1 cid
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SUBIRAT PARENT

LA VARIETAT SUBIRAT PARENT

Per a I'elaboracié del cava estan autorit-
zades les varietats de raim blanc Macabeu,
Xarello, Parelllada, Chardonnay i la Subirat
Parent. Aquesta Ultima, per la seva antigui-
tat i la poca resisténcia a les malalties, va
ser substituida per altres varietats més
resistents. Té un raim de mida mitjana i
poc compacte, amb la pell fina (fet que el fa
sensible a la podridura) peré amb un gran
potencial aromatic. Aquest raim pertany a
la familia de les malvasies, terme que desig-
na un conjunt de varietats originaries de la
Mediterrania.

CARACTERISTIQUES DE LA VINYA

Vinya situada a la zona de la Granada, al
Penedés mig. La varietat va ser reempeltada
a uns peus de ceps d'una antiguitat de 15
anys.

El sol d'origen alluvial esta format per tres
capes: la primera d’argiles i llims, la segona
amb codols i graves, i la tercera i més profunda,
per sorra fina compactada que anomenem
“saul6. Tot aixd, confereix a aquest cava
unes caracteristiques molt mediterranies.

ELABORACIO

La verema manual es va realitzar el 12 de
setembre de 2012. Una vegada arribat al
celler, el raim es va desrapar i refredar rapida-
ment per preservar les aromes primaries de
la polpa i la pell. Posteriorment es va premsar i,
al most obtingut, se li van inocular els llevats
per a la fermentacio a temperatura controlada
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de 14 °C. Aixi, vam aconseguir un vi molt
aromatic i amb notes florals que recorden
als pétals de roses.

Després es va fer I'embotellat a I'ampolla
de cava, amb llevats seleccionats de la
colleccio propia de Vilarnau, per poder realit-
zar la segona fermentacié o presa d'escuma.
Té una crianga amb les mares durant més
de 15 mesos fins a la data de degollament
o expedici6.

COMENTARIS ENOLOGICS

En aquest cava, busquem les aromes
primaries que ens aporta aquest raim tan
aromatic i intens, recordant aromes florals,
com els pétals de roses, i la fruita, com el litxi
o la fruita de la passio.

En boca, volem buscar aquesta acidesa que
encara manté, sent un cava molt fresc i,
alhora, sec.

SERVEI | MARIDATGE

Atemperatura entre 6 - 8 °C, és un cava amb
un gran potencial aromatic, ideal per acom-
panyar tot tipus de plats que portin fruita
com amanides, fruita fresca (pinya, maduixes,
Kiwi) o sorbets de fruites acides (mandarina,
mango...)
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