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VILARNAU 0,0 BLANCO

LA FRESCURA Y EL PLACER
DEL MEDITERRANEO

VILARNAU

Un pequefo pero vanguardista cava organico se encuentra entre
las montafas de Monserrat y el mar Mediterrdneo y esta fuer-
temente influenciado por la moderna y cosmopolita ciudad de
Barcelona. Su ubicacién y la cultura de vanguardia de Barcelona
se reflejan en un cava artesanal cuidadosamente elaborado con el
menor impacto posible en el medio ambiente de nuestro planeta.

VINEDOS

Los cavas organicos de Vilarnau estdn hechos de uvas locales e
internacionales cultivadas en los vifiedos de Vilarnau d’Espiells, que
obtuvieron la certificacion de Viticultura orgdnica en 2016, lo que
demuestra el compromiso de la bodega de respetar la maxima bio-
diversidad en la flora y fauna que habita en los alrededores de Vilarnau.

ELABORACION

Vilarnau 0,0 es un espumoso organico elaborado con las variedades
Macabeo y Parellada. Gracias al proceso de elaboracion innovador de
ultima tecnologia, el vino puede ser desalcoholizado mientras
conserva sus aromas originales. De esta forma podemos obtener un
producto muy afrutado, con un gran equilibrio entre dulzor y acidez.

COMENTARIOS DE NUESTROS ENOLOGOS

Amarillo palido, con una burbuja muy fina y persistente. Principalmente
aromas de manzana y frutas florales como la verbena, con un toque dulce
de almendra fresca. Un sabor persistente, equilibrado, fresco y cremoso.

MARIDAJE

Servirse a 6 ¢ C.
Es un cava ideal con aperitivos y entrantes, asi como para resaltar
los sabores naturales de una cocina sana y no demasiado picante.

VARIEDADES DE UVA Macabeo & Parellada
GRADUACION ALCOHOLICA 0,0% Vol.

INFORMACION NUTRICIONAL - 100ml

ENERGIA PROTEINAS SAL

97 KJ / 23 Kcal O gr 0 gr
GRASAS 0gr CARBOHIDRATOS  4gr
SATURADAS O gr AZUCARES 4 gr
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